Le mot de Clitbe’

Le mois de décembre, sombre, est
éclairé par la magie de la perspective
de noél.

Mystérieux comme les €
embellissent et parfumen
fétes, ce mois d'hiver
victoire du soleil et les
commencer a rallonger to
pour nous égaye.

Découvrons la douce et ré
présence des épices dans

lais.
et la

lIienf.

nous offre le monde ff les
rien ses vertus.

2 |'imaginaire de
evigore.

nous vivifient
nité festive.

se révéler a nos
0s sens sont en évi
se parfume de /'

L 'étoile du 25 : Mélange de noir de Ceylan, rond et long en bouche, et de cerises
séchées et d'amande.

N°25 : Un thé de Ceylan sublimé d'agrumes,roses amande, vanille, cannelle,
gingembre et quelques fruits rouges.

Noél boréal : Pour éclairer vos soirées de décembre, écorces d'oranges agrémentées
d'amande, de badiane et d'une pointe de cannelle.

Sencha de féte : Thé vert japonais relevé de citron et de gingembre.
Revigorant pour affronter les frimas qui arrivent.

Noélen sencha : Thé vert du Japon sublimé d'agrumes et de fruits rouges aux notes
suaves d' amande et de pistache.

Thé blanc de noél : Ce thé blanc de Chine marie ses feuilles argentées a [éclat des fruits
rouges et des perles nacrées de chocolat blanc.
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