Le mot de Chloé

ANNEE DUV BUFFLE

Le Beeuf veillera a ce que la nature
soit clémente.
La nouvelle année chinoise du BUFFLE de
TERRE commencera le 26 janvier 2009.
Le Nouvel An chinois T JF1 ¥ (nongh
Xinnidn) aussi appelé Féte du printemps ou
Féte du Tét au Vietnam est [a féte la plus
importante pour les communautés chinoises a
travers le monde entier. Le terme nongli
Xinnidn signifie littéralement "nouvel an du
calendrier agricole" car il se célebre suivant le
calendrier chinois qui est d (a fois lunaire et
solaire. Cette féte est un moment dont on
profite en prenant des vacances, e se
réunissant en famille et entre ami.
Quelques jours avant la nouvelle
Jjetons nos vieux vétements et objets usés. Le
parquet est astiqué, tout semble flambant
neuf ! Sur la porte d'entrée, le caractére "Fu"
(richesse) est placardé a lenvers. Comme
'inverser” se dit "dao" en chinois tout comme
‘arriver’. la une nous sl]urira vite! Faites

le ménage et décorez [entrée !

Le jour de ['an, vous devez aller féliciter les
membres de votre famille p%lr avorr échappé
aux esprits néfastes.

Noubliez p tites pochettes
rouges, les 'l uer aux.
enfants de v t. Dapres la

métll[ doté
er les monstres

son propre aven
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Bao Zhong Pouchong

Planté sur les collines du Nord de Taiwan, sous un climat frais et humide toute
Cannée, sur un sol trés fertile. Les longues feuilles d’un vert-sombre donnent une

infusion claire, couleur de miel, aux accents fleuris
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i Fancy Formosa
“Butterfly of Taiwan”. Feuilles longues et charnues qui subissent une fermentation de
40 a 60%. Liqueur fruitée au goit typique de chitaigne. Thé de détente
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“Déesse en fer de la miséricorde”. Ce nectar confidentiel vient des montagnes Wu-1I.

Cet oolong fermenté a 25% donne une tasse fine et concentrée, offrant des nuances
douces et persistantes a la fois. Oolong a servir laprés midi et le soir.

Vo) THH.
b Mi Lang Xiang
Son procédé de fabrication particulier (trés faible fermentation) ne se fait que dans ce
Jardin du Sud Fujian. Feuilles plates et fines, liqgueur vert-jaune intense, un velouté et
un fruité incompamE[es.

T'f“ Oolong Montagne Wu-I

Spécia[ite de la Chine depuis plus de 3000 ans, le mot Oolong signifie “Dragon
noir”.Tasse dorée, moelleuse, au goiit trés aromatique de chdtaigne et de noisette. Un
bon complément pour une bonne hygiéne de vie.
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