Le mot de Ciili)e’

Le thé fumé

Symbole d’hospitalite et d’un €ertain art de
vivre, le the rapproche et an¢re une
sociabilité certaine.

La province du Fujian fait face’a Taiwan a
I'Est; est limitrophe de la province du
Guangdong au sud et voisine avec

Hongkong et Macao. Elle mes
km? de terre et compte 30 mi
d’habitants.

La province du Fujian possede tine position
geographique avantageuse et ‘afune longue
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| SAVEURS ' HARMONIE

24, rue de la Colc

Le thé fumé séduit par sa force intense et aromatique
Température : 95°C

Dégustation : A tous moments, parfait pour les diners
Théine : Peu de théine

Lapsang Souchong

On raconte que ce gofit particulier aurait été inventé par des ouvriers
d’une manufacture qui voulaient accélérer le séchage du thé. Les notes
“fumé”accompagnent trés bien un petit-déjeuner salé ou un brunch.
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De nos jours on étale des feuilles de qualité Souchong (feuilles basses)

au dessus d’un feu de racines d’épicéa pour offrir ce gotit
caractéristique de “fumé”, ici tout en finesse.
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Merveilleuse alternative aux traditionnels thés fumés. Tasse subtile qui
révele un équilibre parfait entre la rondeur en bouche du thé nature et
une délicate pointe de fumé en arriére—goﬁt.
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Thé légerement fumé, parsemé de fleurs de jasmin et de pointes
blanches, que sont les bourgeons argentés. Aussi agréable a boire en

mangeant du salé ou du sucré.
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Rencontre de deux classiques: la bergamote et le fumé. Ce mariage tres
complémentaire enveloppe la note vive et éclatante de la bergamote
d’une nuance poivrée. Originalité a découvrir.

Notes de dégustation
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